
 

 

   
 

 

Die GewürzMühle Nesse GmbH bietet Origanox WS 
als pulverförmiges, natürliches Extrakt mit 
leistungsstarken antioxidativen Eigenschaften zum 
Schutz von Fleisch und Fisch gegen Oxidation an. 

 
Beschreibung 
 
Origanox WS ist ein natürliches, vollständig 
wasserlösliches Antioxidans, das aus essbaren 
Pflanzenspezies extrahiert wird. Bei der 
Herstellung von Origanox WS werden keine 
Chemikalien oder Lösungsmittel eingesetzt. Es 
wird gewonnen wie Tee. 
Origanox WS wird in verschiedenen Sorten mit 
standardisierter antioxidativer Aktivität angeboten.  
So steht z.B. für sehr geschmacksempfindliche 
Produkte Origanox WS-LB auf Basis von Melisse 
zur Verfügung. Melisse ist natürlicherweise 
geschmacksneutraler als Oregano. 

 
Anwendungen 
 
Origanox WS ist äußerst effektiv beim Schutz von 
Fleisch und Fisch gegen Oxidation. Origanox WS 
bietet einen ausgezeichneten Schutz in allen 
Produkten die anfällig für Oxidationsprozesse 
sind. 
 
Der Hauptwirkstoff von Origanox WS ist 
Rosmarinsäure, eine Phenolcarbonsäure, die für 
ihre besonderen Qualitäten als Antioxidans und 
für ihre therapeutischen Eigenschaften bekannt 
ist. 

 
Hauptmerkmale 
 

1. Hohe antioxidative Aktivität - standardisiert 

2. Rein wässriger Auszug , der ohne 

Chemikalienzusatz gewonnen wird 

3. 100% natürlich = clean label 

4. Pulverförmig 

5. Sehr gut wasserlöslich (auch in extrem kaltem 

Wasser!) 

6. Hauptwirkstoff Rosmarinsäure ist deutlich 

stabiler als die Leitsubstanz des 

Rosmarinextraktes (Carnosolsäure) 

7. Neutraler Geschmack 

8. Multifunktional 

9. Stabil und aktiv auch bei hohen Koch- und 

Brattemperaturen (180°C) 

10. Kosteneffektiv da bereits in sehr kleinen Dosen 

wirksam 
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    Produktinformation Origanox 
 

 
Empfohlene Verwendungsdosis 
 
Die empfohlene Verwendungsdosis liegt bei 
den meisten Anwendungen variabel zwischen 
0,03 und 0,06% (300-600 ppm).  

 
Deklaration 
 
Origanox kann als natürliches Pflanzenextrakt, 
oder Oreganoextrakt gekennzeichnet werden. 

 
Haltbarkeitsdauer 
 
3 Jahre bei einer Lagerung unter 

angemessenen Bedingungen. 
 
Empfohlene Lagerbedingungen 
 
Die Lagerung muss an einem kühlen und 

trockenen Ort erfolgen. 
 
Verpackung 
 
Verfügbar in Säcken zu 10kg oder 500g 
verpackt. 

 
Kosher-Bescheinigung 
 
Bescheinigungen zur Einstufung als Koscher 
Parve und Koscher für Passah werden auf 
Anfrage zur Verfügung gestellt. 

 
Fertigungsbedingungen 
 
Die Fertigungsbedingungen entsprechen GMP 

und ISO 9002. 
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